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1.0. STREFY NIEBEZPIECZNE
A UWAGA - RYZYKO OPARZENIA

/\ GORACA POWIERZCHNIA SZKtA DRZWI | PRZEDU GAROWNIKA
/\ GORACA KOMORA GAROWNIKA

/N WYMAGANA DODATKOWA OSTROZNOSC PRZY WYJMOWANIU GORACYCH TACEK Z

GAROWNIKA

2.0. TECHNICAL DATA

Model HTB16-M HTB10-M
Sterowanie regulacja manualna regulacja manualna
Pojemnosc¢ tacy 16x 60x40 cm 10x 60x40 cm
Odlegtosc tacy 70 mm 70 mm
Wymiary zewn. AxBxC 930x800x905 mm 930x800x655 mm
Waga 75 kg 65 kg
Catkowita moc elektryczna 1,2 kW 1,2 kW
Bezpieczniki 10A 10A
Napiecie 230V / 50Hz 230V / 50Hz
Podtgczenie wody R 3/4” R 3/4”
Cisnienie wody 200 - 500 kPa (2-5 bar) 200 - 500 kPa (2-5 bar)
Temperatura max. 85°C max. 85°C
Model HTB16-D HTB10-D
Sterowanie regulacja cyfrowa regulacja cyfrowa
Pojemnos¢ tacy 16x 60x40 cm 10x 60x40 cm
Odlegtos¢ tacy 70 mm 70 mm
Wymiary zewn. AxBxC 930x800x905 mm 930x800x655 mm
Waga 75 kg 65 kg
Catkowita moc elektryczna 2,7 kW 2,7 kW
Bezpieczniki 16 A 16 A
Napiecie 230V / 50Hz 230V / 50Hz
Podtgczenie wody R 3/4” R 3/4”
Cisnienie wody 200 — 500 kPa (2-5 bar) 200 — 500 kPa (2-5 bar)
Temperatura max. 60°C max. 60°C




25

905 (HTBP16), 655 (HTBP10)

=
=
W) L N
(52) 876
980
406 (HTBP-M) 406 (HTBP-M)
216 (HTBP-D) 216 (HTBP-D)

d b

le

(520

138 | 613

— -t



-

OZNAKOWANIE PRODUKTOW

3.0.

TABLICZKA ZNAMIONOWA
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4.0. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

A Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do podgrzewania i podgrzewania zywno$ci, takiej jak rézne
potrawy cukiernicze, piekarnicze, miesne i warzywne!

A Garowik jest przeznaczona wytgcznie do Zywnosci rosngcej i niczego innego, chyba ze producent
potwierdzi inaczej pisemnym potwierdzeniem!

A Surowo zabrania sie podnoszenia produktow zawierajgcych tatwopalne opary (np. alkohol), ktére
moggq sie zapali¢!

A Urzadzenie moze obstugiwac wytgcznie upowaznione osoby, ktére zapoznaty sie ze wszystkimi
ifstrukcjami bezpieczenstwal

A Podczas wkfadania i wyjmowania materiatu z garownika nos$ rekawice ochronne wykonane z materiatu
nigpalnego!

Osobom nieuprawnionym poruszanie sie w poblizu urzadzenia jest surowo zabronione.

A Przed kazdym uruchomieniem garownika nalezy zachowac¢ pewne srodki ostroznosci

- \_stystkie elementy zabezpieczajgce garownika sg na swoim miejscu;
— Zadna cze$¢ urzgdzenia nie jest uszkodzona;
— eliminacja wszelkich ciat obcych z garownika i jego otoczenia;

A Jezeli kryteria te nie sg spetnione, garownik nalezy uruchomic¢ dopiero po usunieciu wszystkich usterek!

A Po zakonhczonej procedurze rosnigcia gtéwny wytgcznik powinien by¢é zawsze wytgczony, a zawor
wody powinien by¢ zamkniety.

A Wszelkie prace konserwacyjno-serwisowe powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez osobe
uprawniong i wykwalifikowang, znajgcg parametry techniczne urzadzenia oraz przepisy dotyczace
bezpiecznej eksploatacii!

A Prace naprawcze i serwisowe wykonuj zawsze przy zerowym napieciu urzadzenia!

A Po konserwacji lub serwisie urzadzenia nalezy wzig¢ pod uwage wszystkie ww. instrukcje.

@ Niezbedne jest réwniez upewnienie sie, ze wszystkie sprawdzone czesci i elementy zabezpieczajgce sa
odpowiednio skonfigurowane i zainstalowane na swoich miejscach.

A Jezeli przepisy dotyczace bezpiecznej pracy nie sg spetnione, garownika nie nalezy eksploatowac!

5.0. LOKALIZACJA GAROWNIKA

Garownik HTB-M, D moze by¢ uzywany jako samodzielne urzgdzenie lub mozna go uzy¢ do umieszczenia
testera HTB lub FIN DEKO.

Podczas instalacji urzadzenia ze wzgleddw bezpieczenstwa, konieczne jest uwzglednienie odchylenia
standardowego $cian, roznych scianek dziatowych, mebli kuchennych, wyktadzin dekoracyjnych itp.
Wszystkie Sciany i wszystkie Obiekty znajdujgce sie w bezposrednim sgsiedztwie muszg by¢ wykonane z
materiatow niepalnych (ceramika, galwanizacja itp.), w przeciwnym razie nalezy je otoczyc¢ niepalnym
materiatem termoizolacyjnym.

AW obszarze, w ktérym urzadzenie dziata normalnie, w zwigzku z tym tworzy sie wilgo¢,
konieczne jest zapewnienie wentylaciji.



/\ ZABRONIONE JEST INSTALOWANIE URZADZENIA W MIEJSCU Z NIEODPOWIEDNIM
SYSTEMEM WENTYLACJI!

Miejsce przeznaczone na montaz garownika nalezy przed montazem przygotowaé¢ zgodnie z
instrukcja producenta. W zwigzku z tym nabywca (lub projektant) musi zapewnié, co nastepuje:

- przestronna lokalizacja urzadzenia w odpowiedniej odlegtosci od $cian i sufitu

— zasilanie elektryczne za pomocg odpowiedniego zrodta energii elektrycznej, odpowiednich
bezpiecznikdw i pobliskiego wytgcznika gtéwnego

— podfgczenie urzadzenia do osobnego przewodu uziemiajgcego

— podfgczenie do doprowadzenia zimnej wody z uktadem zmiekczajgcym z zaworem

— system wentylacyjny i odsysanie pary nad garownikiem

6.0. INSTALACJA
6.1. - POLACZENIE ELEKTRYCZNE

A\ PODLACZENIE ELEKTRYCZNE URZADZENIA MOZE WYKONAC TYLKO
UPOWAZNIONA OSOBA!

A\ PROSZE PRZESTRZEGAC WSZYSTKICH ZASAD BEZPIECZNEJ PRACY
PODCZAS INSTALACJI URZADZENIA ELEKTRYCZNEGO!

Do podfgczenia elektrycznego garownika nalezy uzy¢ znormalizowanego kabla potgczeniowego z
izolacjg gumowag H 05 RN-F5 G 2,5 mm2, fabrycznie zamontowanego na garowniku. W przypadku
instalacji urzadzenia w krajach z zasilaniem 110 V / 60 Hz, przekroj przewodu odpowiednio sie
zwieksza.

Kabel musi by¢ fizycznie chroniony plastikowg rurg lub rurkg, aby nie byt bezposrednio narazony na
wptywy zewnetrzne!

Urzadzenie musi by¢ uziemione zgodnie z bezpieczenstwem urzadzen elektrycznych!

Wyréwnanie potencjatow odbywa sie na srubie oznaczonej symbolem, ktéra znajduje sie pod
przepustem do podtgczenia elektrycznego, na tylnej stronie urzgdzenia!l

Do garownika nalezy doprowadzi¢ oddzielny przewdd 3-zylowy z szafy elektrycznej obiektu, ktérego
przekréj odpowiada maksymalnej mocy elektrycznej garownika z odpowiednim zabezpieczeniem
wytgcznikiem jednofazowym automatycznym;

6.2. PODLACZENIE WODY

Doptyw wody znajduje sie z tytu po lewej stronie na dole. Podtgczenie wykonuje sie za pomocg dostarczonej
elastycznej rury doprowadzajgcej wode, podigczonej do zaworu sieci dystrybucyjnej lub za pomoca rury
gwintowanej o $rednicy . Potgczenie powinno by¢ wykonane tak, aby nie mozna byto go usungé w
przypadku przecigzenia cisnieniowego.

Syfon nalezy zamontowac¢ przed wejsciem wody do garownika, a ze wzgledu na osadzanie sie kamienia
wskazane jest rowniez zainstalowanie zmiekczacza wody.



7.0. OPIS

Garownik przeznaczony jest do wyrastania zywnos$ci za pomocg gorgcego powietrza krgzgcego
réwnomiernie w komorze garownika z mozliwoscig nawilzania.
» W przypadku wersji M-manual nawilzanie odbywa sie poprzez dtuzsze przytrzymanie przycisku
nawilzania, ale nie dtuzej niz 10s.
« W wersji D-digital ustawiamy poziom wilgotnosci za pomocg kontrolera, a nastepnie sami
kontrolujemy poziom
Zywno$¢ nalezy zawsze umieszczaé na standardowych tackach EN 60/40, ktére nastepnie umieszcza sie w
prowadnicach garownika.

W zaleznosci od modelu garownik moze mie¢ 5+5 lub 8+8 poziomdw.

Garownik mozna postawi¢ jako urzadzenie wolnostojgce lub w wiekszosci przypadkéw jako element
dodatkowy, w potgczeniu z konwekcjg HTB lub blatem FIN DEKO PROVER.

W zaleznosci od potrzeb catego zestawu (kaptur + garownia + garownia) do wyboru sg dwie wysokosci:

Garownik — HTB10-M or D — o pojemnosci 5+5 tac EN 60/40
Standardowa wysokosé: H=905 mm

Garownik — HTB16-M or D — o pojemnosci 8+8 tac EN 60/40
Obnizona wysokos$¢: H=605 mm

8.0. PANEL KONTROLNY HTB16,10-M manualny

WYLACZNIK GLOWNY- 0/1

PRZYCISK WILGOTNOSCI

\ LAMPKA SYGNALOWA GRZEJNIKA

'l.. PRZYCISK USTAWIENIA TEMPERATURY

9.0. STEROWNIK HTB16,10-M manualny
Urzgdzenie wigcza sie gtdbwnym wigcznikiem, wtgcza sie wtedy zielone swiatto.
Temperature mozna ustawi¢ pokrettem do max. 85°C — standardowo ustawiona temperatura do
wyrastania to ok. 40-50°C+.

Otwoérz drzwi garownika A (niebezpieczenstwo poparzenia!);

Umies¢ produkty w komorze (konieczne uzycie rekawiczek & - ryzyko poparzenia).

Trzeba przy tym upewnic sig, ze gorgce powietrze dociera do wszystkich produktow.



Pomiedzy procesami nalezy zapewni¢ wilgotnos¢ naciskajgc przycisk wilgotnosci. Przycisk nie powinien byc¢
wciskany dtuzej niz 10s na raz.

Po zakonczeniu procesu rosniecia nalezy wyjg¢ produkty tak szybko, jak to mozliwe (w tym celu powinienes$
uzywac rekawic ochronnych — ryzyko poparzenia).

Podczas procesu zaleca sie, aby otwiera¢ drzwi tak mniej, jak to mozliwe, z powodu utraty ciepta. Mozna
obserwowac jak produkty rosng przez duze szklane drzwi.

PO ZAKONCZENIU PROCEDURY NALEZY ZAWSZE PRZESTRZEGAC TEJ PROCEDURY:
Wylacz urzadzenie wylacznikiem gtéwnym 0/1 !!
Zamknij zawér wody!!!

10.0. PANEL KONTROLNY HTB16,10-D cyfrowy

WYLACZNIK GLOWNY - 0/1

PRZYCISK TEMPERATURY PRZYCISK USTAWIEN
PRZYCISK CZASU PRZYCISK GORA

PRZYCISK DOt

PRZYCISK FUNKCYJNY

PRZYCISK GORA

PRZYCISK WE/WYL

PRZYCISK DOL

11.0. STEROWNIK HTB16,10-D cyfrowy

Urzgdzenie wigcza sie gtbwnym wytgcznikiem, wigcza sie wtedy zielone swiatto.

Temperature ustawiamy na lewym kontrolerze najpierw naciskajac przycisk temperatura a nastepnie
przyciskami géra/dét ustawiamy temperature do max. 70°C. Gdy temperatura jest ustawiona, zatwierdza sie
ja przyciskiem ustawien - standardowa temperatura do podniesienia to ok. 40-50°C.

Czas mozna ustawi¢ na lewym kontrolerze, naciskajgc przycisk czasu zgodnie z ustawionymi przyciskami,
a nastepnie przyciskami gora i dot. Potwierdzamy to przyciskiem funkcyjnym.

Wilgotnos$¢ mozna réwniez ustawic¢ na lewym sterowniku, naciskajgc przycisk czasu, a nastepnie
przyciskami ustawien, a pézniej przyciski gora i dot. Potwierdzamy to réwniez przyciskiem czasu.

Otwoérz drzwi garownika &(ryzyko poparzenial);

W16z produkty do komory (konieczne zatozenie rekawiczek - &yko poparzenia). Trzeba przy tym upewnic sie,
ze gorgce powietrze dociera do wszystkich produktéw.

Zamkna¢ drzwi jak najszybciej, aby unikng¢ strat ciepta.

Po zakonczeniu procesu rosniecia nalezy wyjg¢ produkty tak szybko, jak to mozliwe. W tym celu nalezy uzywac
rekawic ochronnych — & ryzyko poparzenia).
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W trakcie procesu zaleca sie otwieranie drzwi jak najrzadziej ze wzgledu na straty ciepta. Przez duze
szklane drzwi mozna obserwowaé¢ garowanie produktéw.

PO ZAKONCZENIU PROCEDURY NALEZY ZAWSZE PRZESTRZEGAC TEJ PROCEDURY:

Wytacz urzagdzenie wytacznikiem gtéwnym 0/1!!!

Zamknij doptyw wody!!!

12.0. REGULARNE CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

/\ GAROWNIK WEWNATRZ | ZZEWNATRZ MUSI BYC SCHLODZONYDO TEMPERATURY
POKOJOWEJ (okoto 25 C) PRZED CZYSZCZENIEM!
/\ PRZED CZYSZCZENIEM GAROWNICA MUSI BYC ODLACZONA OD ZASILANIA
ELEKTRYCZNEGO!
ANIE UZYWAC AGRESYWNYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH
/A\CZYSZCZENIE WNETRZA GAROWNIKA MOZNA WYKONAC WYLACZNIE ZA POMOCA
CERTYFIKOWANYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH, DOPUSZCZONYCH DO STOSOWANIA W
ZYWNOSCI | NA OPAKOWANIU KTORYCH JEST TO WYRAZNIE OPISANE.
/AW PRZYPADKU STOSOWANIA JAKICHKOLWIEK SRODKOW OCZYSZCZAJACYCH STOSOWANIE
REKAWIC OCHRONNYCH JEST OBOWIAZKOWE
/\SCISLE PRZESTRZEGANIE INSTRUKCJI UZYTKOWANIA | BEZPIECZNEJ PRACY Z
URZADZENIEM JEST OBOWIAZKOWE
/\ZABRONIONE JEST CZYSZCZENIE GAROWNIKA POD BIEZACA WODA LUB BEZPOSREDNIM
STRUMIENIEM WODY
/\PODCZAS CZYSZCZENIA ZABRONIONE JEST UZYWANIE NARZEDZI, KTORE MOGA
USZKODZIC MECHANICZNIE POWIERZCHNI

12.1. REGULARNE CZYSZCZENIE CZESCI ZEWNETRZNEJ GAROWNIKA

ZEWNETRZNE CZESCI GAROWNIKA nalezy czyscié wilgotng $ciereczka lub tagodnym detergentem w celu
zmniejszenia powierzchni metalowych.

PANEL STEROWANIA czys$¢ tylko wilgotng, miekkg szmatka, nigdy nie uzywaj zadnego detergentu!

SZKEO DRZWI od zewnatrz nalezy regularnie czyscic¢ wilgotng szmatka lub tagodnym srodkiem do mycia
szyb.

Do wszystkich powierzchni zewnetrznych garownika zaleca sie stosowanie srodka czyszczgcego
przeznaczonego do pielegnaciji stali nierdzewnej.

12.2. REGULARNE CZYSZCZENIE WNETRZA GAROWNIKA

METALOWE CZESCI WNETRZA urzadzenia nalezy regularnie czy$cié wilgotng szmatka i srodkiem
czyszczgcym do odttuszczania powierzchni, ktory moze by¢ stosowany w przemysle spozywczym.

Do czyszczenia uporczywych ttustych plam na metalowych elementach wewnetrznych nalezy uzy¢ srodka
czyszczgcego przeznaczonego do pielegnacji stali nierdzewne;.

Aby utatwi¢ czyszczenie prowadnice mozna szybko zdemontowaé bez uzycia narzedzi, w razie potrzeby
mozna fatwo usungc¢ i wyczysci¢ miejsce za nimi.

Czys¢ USZCZELKE DRZWI wilgotng $ciereczka na koniec kazdego dnia pracy, nigdy nie czys¢ uszczelki
drzwi zadnymi detergentami.

SZYBE WEWNETRZNA DRZWICZEK czysci¢ wilgotng sciereczkg lub tagodnym srodkiem do mycia szyb.

Do wszystkich powierzchni zewnetrznych zaleca sie stosowanie srodka czyszczgcego przeznaczonego do
pielegnacji stali nierdzewne;.



13.0. WARUNKI GWARANCJI

GWARANCJA na produkt -24 miesigce.

Warunki gwarancji:

Instalacja i uzytkowanie zgodne z instrukcja.
Sprzet musi by¢ serwisowany wytacznie przez autoryzowany serwis.

Uzytkowanie sprzetu przebiega zgodnie ze wskazaniami instrukcji oraz w celu, do jakiego zostato
wyprodukowane.

Urzadzenie jest konserwowane codziennie i z nalezytg starannoscia.

Urzadzenie ma wykonywane coroczne przeglady przez autoryzowany serwis, zgodnie ze
specyfikacjg (konserwacja na koszt uzytkownika). W przypadku braku kontroli serwisowej przez
autoryzowany serwis, gwarancja jest ograniczona do 12 miesiecy!

Uzywanie sg wylgcznie oryginalne czesci serwisowe.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje:
1.Wymiany normalnie zuzywajgcych sie czesci (zaréwek, uszczelek) oraz uszkodzen szyb
drzwiowych;
2. Wymiany czesci uznanych przez naszych pracownikéw serwisu za niewadliwe;
3. Probleméw wynikajgcych z nieprawidtowego uzytkowania sprzetu;
4. Problemdw wynikajgcych z instalacji przeprowadzonej przez nieautoryzowany serwis;
5. Wymiany czesci, w ktérych problemy wynikajg z uszkodzen transportowych lub nieprawidtowej
obstugi;

Naprawa i/lub wymiana wadliwych cze$ci w okresie gwarancyjnym nie powoduje przedtuzenia gwaranciji
poczatkowe;j!

SPECJALNE WARUNKI PRZEDLUZENIA GWARANCJI

Specjalne warunki gwarancji obejmujg wszystkie warunki » gwarancji standardowej » z wyjgtkiem okresu
gwarancyjnego, ktory ulega przedtuzeniu!

Rozszerzona gwarancja moze zawiera¢ dodatkowe warunki, jesli zostanie to pisemnie uzgodnione z
kupujacym.
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